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Koras B

DENOMINACION DE ORIGEN

O proceso productivo
realizase coa mais moderna
tecnoloxia. Prensas
neumaticas, equipos de frio,
equipos de filtracion, tren de
embotellado i etiquetado
con maquinaria de ultima
tecnoloxia, depositos de
aceiro inoxidable con
camisas de refrixeracion para
un mellor control de
temperatura, e finalmente,
almacens de producto
terminado con paneis de
aislamento térmico, para
preservar a calidade do noso
vifo.

DENOMINACION DE
ORIXE: Rias Baixas,
subzona “Vall do Salnés”

VARIEDADE: 100%
Uva Albarino

VINEDOS: Seleccién de
vifiedos pertencentes a
viticultores da zona

BOTELLA: Borgonia
sensacion color cobre, con
capacidade de 75 cl.

CORCHO: 44 * 24,5 mm
DIAN 1

PACKAGING: Caixas de
cartén 6 uds. de 75 cl

Telf: 647 509 470
info@elsecretodecandela.com
www.elsecretodecandela.com

TEMPERATURA DE
SERVICIO: Entre 102y 122 C

GASTRONOMIA: Ideal para
acompaifiar con calquera
aperitivo, peixes, mariscos e
carnes brancas

FASE VISUAL: Amarelo palla
dourado, con tonos verdosos

FASE OLFATIVA: Aromas
de froita exdtica y citrica,
herbaceos, frescos,
cremosos e frorales

FASE GUSTATIVA: Grato
ataque e paso untuoso,
recordo a froitas de 6so i
herbas aromaticas. Final
citrico moi persoal e
agradable afumado.

GRADUACION
ALCOHOLICA: 12 °

ACIDEZ TOTAL: 6,66 g /|



